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Muslitos del océano con guacamole
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Cémo prepararlo

;Tienes celebracion en casa? Te proponemos un plato
que te ayudara a quedar de maravilla con tus invitados.
INGREDIENTES Seguro que ya has probado una de las especialidades
gastrondémicas mas famosas en Mexico, nachos con
guacamole. Pues bien, jqué te pareceria la innovacién
[ 2 aguacates de mantener el guacamole pero sustituir los nachos por
muslitos de mar? ;Lo has probado alguna vez? jEsta

[ 2 cajas de muslitos de mar Aligator

3 tomates .. . . .
O delicioso! Aqui te dejamos la receta para que te animes a
[1 1 cebolla entrar en la cocina.
[ Cilandro e Pelamos los aguacates y los tomates
[ 1 limen e | os troceamos y los metemos en la batidora

e Pelamos y trocemos la cebolla y la metemos

[ sal también en la batidora

e Afadimos el cilandro y la sal mientras batimos

e En una sartén con aceite de oliva freimos los
muslitos de mar

e Una vez hechos, los podemos decorar con palitos
de cocina o emplatarlos junto a bol de guacamole

[1 Aceite de oliva

iYa nos diréis qué tal os parece la mezcla de sabores!
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Siempre a su servicio
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